0309483316 Balsamique bianco a la fleur de sureau 25 cl

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Vinaigre balsamique blanc aux notes fruitées et florales.

Terga Gastronomie

Balsamique blanc a la fleur de sureau, idéal pour sublimer toutes vos préparations

Extraordinaire fruité et richesse aromatique avec des notes de péche blanche naturelles (résultat du lent vieillissement des modts de
raisins blancs) associées a la délicatesse aromatique de la fleur de sureau.

Ingrédients :

Mo0t cuit de raisins blancs, vinaigre de vin blanc, sirop de fleur de sureau (20%), extrait de fleur de sureau. Contient des SULFITES.
Conditions de conservation :

Température ambiante, a I'abri de la chaleur. Bien refermer aprées usage.

A consommer dans les 3 ans a la date de production.

A propos de Terga Gastronomie :

Terga Gastronomie, une histoire familiale d’excellence qui se transmet depuis cing générations.

Installée en Gironde, cette entreprise engagée ouvre aux particuliers et aux passionnés de gastronomie l'accés a des produits
d’exception, longtemps réservés aux plus grandes tables.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Allergénes Sulfites Conditionnement flacon de 250 ml

Référence : 0309483316

Produit de la méme gamme
0309418481 Balsamique bianco 25cl
0309428863 Balsamique bianco miniature
0309418499 Balsamique bianco au safran 25cl
0309483313 Balsamique bianco a la framboise 25c|
0309483316 Balsamique bianco a la fleur de sureau 25cl

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17920?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309483316
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