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Opinel n°9 CIME, élégance et performance au sommet. SAVOIE FRANCE

Un couteau de poche robuste et raffiné, parfait pour les collections et passionnés
d'outdoor
Inspiré des sommets montagneux et des crétes des vagues, I'Opinel N°9 CIME séduit par son design original et sa finition soignée.

Son manche en bois noble et sa lame en acier inoxydable en font un compagnon idéal pour les amateurs de beaux objets et de
coutellerie de qualité.

LALAME :

Doté d’'une lame de 9 cm en acier inoxydable, résistant a la corrosion, ce couteau offre un tranchant précis et durable.
LE MANCHE :

Le manche du N°9 CIME est un véritable hommage au savoir-faire artisanal francais.

Congu a partir de trois essences de bois (noyer noir, fréne thermochauffé et érable sycomore), il affiche un jeu de contrastes unique et
une certaine douceur au toucher.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur lame 9cm

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES :

« Finition : lustrée par bufflage pour une touche élégante.
« Livré en boite cadeau avec notice explicative.

Référence : 0309483522

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17899?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309483522

	Un couteau de poche robuste et raffiné, parfait pour les collections et passionnés d'outdoor
	Opinel


