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Réalisez toutes vos recettes avec ce magnlflque moule a cake en ceramique. FRANCE
Emile Henry

Avec ce magnifique moule a cake en céramique de 29 cm, réalisez vos classiques préférés : cake aux fruits, cake marbré, quatre-
guarts ou encore une version salée comme un pain de poisson. Idéal pour toutes les occasions, il saura combler petits et grands lors
d’'un godter d’anniversaire, un brunch familial ou un diner entre amis.

Une cuisson parfaite grace au moule en céramique

La céramique est votre meilleure alliée pour une cuisson homogene et réussie. Sa capacité a diffuser une chaleur douce permet a vos
préparations de cuire uniformément, assurant des cakes bien gonflés et moelleux. Avec ce moule a cake en céramique, dites adieu
aux coeurs crus ou aux bords trop cuits !

Un design élégant pour sublimer vos présentations culinaires
Avec son fini brillant et ses formes raffinées, ce moule ne se contente pas de cuire vos préparations a la perfection : il les met aussi en

valeur. Que ce soit un carrot cake, une brioche babka ou un cake au chocolat, vos réalisations seront sublimées directement dans le
moule, prétes a étre dégustées.

Pratique et résistant : le moule a cake du quotidien

Ce moule est congu pour simplifier votre quotidien en cuisine :
« Service direct : coupez vos tranches directement dans le moule sans risquer de I'abimer, méme avec un couteau.
» Polyvalent : il convient aussi bien pour des préparations sucrées que salées.
« Anti-adhésif naturel : une Iégére couche d’huile suffit pour un démoulage facile, évitant tout risque d’accrochage.

« Hygiénique et sain : fabriqué sans revétement toxique, il respecte vos préparations et votre santé.
Les avantages clés du moule a cake en céramique 29 cm

» Capacité généreuse : idéal pour des portions familiales.
« Durabilité : la céramique résiste aux rayures, aux chocs thermiques et aux passages au four ou au congélateur.

» Polyvalence : adapté a toutes vos envies, des cakes sucrés aux terrines salées.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17848?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309482116

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

*) B

Hauteur 9cm largeur 13.5cm
Longueur 29 cm Contenance 21
Poids 1.26 kg Couleur Argile
Température maxi 270 Température mini -20
Matiere Céramique Adapte au micro-ondes Oui
Compatibilité Four traditionnel, Congélateur Contact alimentaire Oui
Passage lave-vaisselle Oui

Informations complémentaires :

» Hauteur intérieure : 8,5 cm
« Longueur intérieure : 28 cm
 Largeur intérieure : 18,5 cm
» Capacité utile : 1,8 L

Référence : 0309482116

Produit de la méme gamme

0309482112 Moule ceramique collection madeleine argile g 27cm
0309482114 Moule ceramique collection madeleine rose candy @ 27cm
0309482116 Moule a cake ceramique coll madeleine argile 29cm
0309482118 Moule a cake ceramique coll madeleine rose candy 29cm
0309482120 Moule coeur ceramique coll madeleine rose candy 26

Voir la fiche article sur le site
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