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Poéle Alchimy Loqy inox g 20 cm : efficacité et polyvalence pour vos cuissons.
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Une poéle en inox multicouche pour une cuisson maitrisée et homogéne

La poéle Alchimy Loqy inox g 20 cm est congue pour offrir une performance de cuisson exceptionnelle grace a sa technologie
multicouche 3-ply en acier inoxydable.

Elle permet une cuisson saine et efficace, idéale pour saisir, griller, dorer ou poéler viandes, poissons et légumes.
Son design en coupe lyonnaise facilite la rotation des aliments et leur glissement dans un plat.

Elle se manipule avec la poignée amovible LOQY ou les anses en bois de hétre, vendues séparément.

Pratique et peu encombrante, elle s'empile facilement avec d'autres ustensiles.

Elle peut également étre utilisée comme plat au four sans ses poignées.

Idéale pour les petites portions (2 personnes), cette poéle garantit une cuisson homogéne et une montée en température rapide.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 0.58 kg Compatibilité Cuisson tous Feux dont
Induction
Empilable Oui Passage lave-vaisselle Oui

Diamétre intérieur haut : 20 cm

Hauteur intérieure : 3 cm

Hauteur totale : 3,6 cm

Longueur totale : 25,2 cm

Largeur totale : 20,2 cm

Diamétre fond induction : 13,3 cm
Matériau : Inox multicouche 3-ply AISI 304
Sans PFAS

Référence : 0309479861

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17778?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309479861

Produit de la méme gamme

0309461373 Poele alchimy loqy inox g 24cm
0309461375 Poele alchimy loqy inox @ 28cm
0309479861 Poele alchimy loqy inox @ 20cm
0309479863 Poele alchimy loqy inox g 32cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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