TO C 0309479698 Couteau éminceur Eclipse 15 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Couteau éminceur Eclipse 15 cm d'Arcos, pour une coupe fluide et précise en

cuisine. Arcos
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Le couteau éminceur Eclipse 15 cm d'Arcos est congu pour offrir une précision de coupe exceptionnelle.
Fonctionnel et esthétique, il est I'outil indispensable pour ceux qui recherchent performance et style en cuisine.
LA LAME :

La lame de 150 mm est forgée en acier Nitrum®, un matériau exclusif a Arcos, qui assure une grande dureté et une durabilité inégalée
du tranchant.

Gréace a la technologie "Plus Silk Edge", la coupe est ultra-douce et précise, pour un confort optimal.

Son design unique évoque I'élégance d'une éclipse solaire.

LE MANCHE :

Le manche en méthacrylate noir nacré offre une prise en main confortable et équilibrée.

Chaque manche présente des motifs uniques, ajoutant une touche de sophistication et d'exclusivité a chaque couteau.

Les bords biseautés rompent avec la tradition, ajoutant un caractére moderne.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 21.1cm Longueur lame 15cm
Poids 152 g Couleur du manche Noir
Matiere de la lame Acier Nitrum Matiere du manche méthacrylate

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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