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Mastrad

0309478308 Thermo sonde de cuisson M°Classic+ avec 
sonde filaire

Thermo sonde de cuisson M°Classic+ avec sonde filaire, ultra-précise. 

Découvrez la thermo sonde de cuisson M°Classic+ de Mastrad pour des cuissons 
parfaitement maîtrisées
La thermo sonde de cuisson M°Classic+ de Mastrad est l'outil indispensable pour tous les amateurs de cuisine et de pâtisserie 
souhaitant maîtriser parfaitement la cuisson de leurs plats.

Grâce à son nouveau design et ses fonctionnalités avancées, cette sonde offre une mesure de température précise, allant de 0°C à 
+210°C.

AVANTAGES PRODUIT : 

Contrôle de la cuisson entre 0°C et +210°C.
Compatible four, barbecue et induction.
Préprogrammez le type de viande et le niveau de cuisson souhaité (saignant, mi-saignant, à point, cuit, bien cuit).
Nouveau design moderne avec dos aimanté pour une fixation facile.
Affichage du temps restant pour un contrôle optimal de la cuisson.
Lavage d’un coup d’éponge, sonde et câble nettoyables avec un chiffon humide.

CONSEILS D'UTILISATION ET D'ENTRETIEN : 

Plantez la sonde dans le cœur des aliments pour mesurer la température. Ne pas mettre le boîtier dans le four.
Ne pas toucher le fil de la sonde à la sortie du four pour éviter les brûlures. Ne pas utiliser au-dessus de 210°C.
Nettoyez la sonde et le câble avec un chiffon humide. Ne pas immerger le boîtier dans l'eau.
En cas de surchauffe (affichage "Hl"), laissez refroidir la sonde, retirez puis remettez la pile.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Température maxi 210°C Température mini 0°C

Alimentation Pile

AUTRES CARACTÉRISTIQUES : 

Longueur du câble : 1 m
Alimentation : 1 pile AAA incluse
Compatibilité : Four, barbecue, induction
Dos aimanté : Pour une fixation pratique

ACCESSOIRES INCLUS : 

Boîtier de contrôle

https://www.toc.fr/p/17717?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309478308
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Câble de connexion avec sonde thermique
Pile AAA
Manuel d'utilisation et de garantie
Écran correspondant à votre langue

Référence : 0309478308

Produit de la même gamme

0309078646 Thermo sonde de cuisson avec sonde filaire

0309108459 Sonde de cuisson connecte sans fil meat°it 9cm

0309108463 Double sonde de cuisson m°control 8cm

0309289216 Double sonde de cuisson m control noir 8cm

0309478308 Thermo sonde de cuisson m°classic+ avec sonde filaire
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