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Moule a manqué Patiliss rond anti-adhérent g 20 cm Le Creuset, idéal pour les = » _
gateaux traditionnels et nouvelles créations culinaires. Lareiorence. dopuis1925

Le Creuset

Moule a manqué Patiliss @ 20 cm : Pour des gateaux parfaits a chaque fois

Le moule a manqué Patiliss est l'outil indispensable de tout amateur de patisserie souhaitant réaliser des gateaux parfaitement
moelleux et savoureux.

Ce format diamétre 20 cm est polyvalent.

Fabriqué en acier renforcé de haute qualité, ce moule a manqué Le Creuset répartit uniformément la chaleur, garantissant une
cuisson homogeéne et maitrisée de votre pate.

Son revétement anti-adhérent, résistant et garanti sans PFOA, assure un démoulage parfait sans accrocher, facilitant grandement la
mise en place et le nettoyage.

Les larges bords et les inserts en silicone sont congus pour une manipulation aisée et en toute sécurité, méme avec des gants de
cuisine.

AVANTAGES PRODUIT :

» Répartition homogene de la chaleur grace a l'acier renforcé de haute qualité, pour des gateaux cuits a la perfection.

» Le moule ne se déforme pas, assurant une utilisation fiable et durable pour toutes vos recettes.

» Revétement anti-adhérent garanti sans PFOA, pour un démoulage facile et un nettoyage rapide, méme sans utiliser de papier
sulfurisé.

» Larges bords et poignées avec inserts en silicone pour une manipulation sdre et confortable avec des gants.

 ldéal pour essayer toutes vos nouvelles recettes de gateaux et entremets.

CONSEILS D'UTILISATION ET D'ENTRETIEN :

 Veillez a bien sécher les rebords de votre produit aprés l'avoir lavé afin d'éviter tout risque de formation de rouille sur I'acier.

» N'utilisez pas de produits d'entretien ni d'éponges abrasifs.

» N'utilisez pas de couteaux ou d'ustensiles de cuisine a bords tranchants directement dans le moule.

» N'utilisez pas votre ustensile au four a micro-ondes, au lave-vaisselle, sous un grill ou sur une source de chaleur directe
(plaque de cuisson).

» Résiste au four jusqu'a 240 °C.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 7cm Diamétre 20,0 cm

Référence : 0309476195

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17453?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309476195
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