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Cette plaque a pizza Le Creuset est ajourée pour une cuisson homogene et - _
croustillante, facile a utiliser et a nettoyer. Lareiorence. dopuis1925

Le Creuset

Obtenez des pizzas croustillantes avec la plaque a pizza Le Creuset

La plaque a pizza Le Creuset est concue pour les amateurs de pizzas maison qui cherchent a obtenir une pate délicieusement
croustillante, comme un véritable pizzaiolo.

Grace a sa base ajourée, la chaleur circule de maniére optimale, assurant une cuisson uniforme.
Fabriquée en acier renforcé de haute qualité, cette plaque répartit uniformément la chaleur et ne se déforme pas.

AVANTAGES PRODUIT :

» La base ajourée permet a la chaleur de circuler pour d'excellents résultats.

» En acier renforcé, le moule répartit uniformément la chaleur et ne se déforme pas.

» Résistant et sans PFOA, pour des aliments qui n'accrochent pas et un nettoyage rapide.
» Larges bords et inserts en silicone pour une manipulation sire avec des gants.

« Idéale pour réaliser des pizzas croustillantes et d’'autres préparations culinaires.

CONSEILS D'UTILISATION ET D'ENTRETIEN :

« Veillez a bien sécher les rebords de votre produit aprés I'avoir lavé afin d'éviter la formation de rouille.

» N'utilisez pas de produits d'entretien abrasifs.

» N'utilisez pas de couteaux ou d'ustensiles de cuisine a bords tranchants.

» N'utilisez pas votre ustensile au four a micro-ondes, au lave-vaisselle, sous un grill ou sur une source de chaleur directe.
» Résiste au four jusqu'a 240°C.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Diameétre 33,0cm

Référence : 0309476209

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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