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Moule a cake de 24 cm avec poignées en silicone. La référence depuis 1925

Le Creuset

Préparez de délicieux cakes maison avec ce moule a cake 24 cm Patiliss de haute
qualité
Le moule a cake rectangulaire Patiliss de 24 cm est idéal pour perfectionner vos recettes de cakes et de pains.

Sa forme classique garantit un résultat parfait, tandis que les poignées en silicone thermorésistant permettent de sortir vos créations du
four en toute sécurité.

Fabriqué pour offrir une cuisson homogeéne, ce moule est un incontournable pour tous les amateurs de patisserie.

AVANTAGES PRODUIT :

» Congu pour une cuisson uniforme et des résultats parfaits.

» Poignées thermorésistantes pour une manipulation sécurisée avec des gants.
 Fabriqué pour résister a une utilisation fréquente sans se déformer.

« Idéal pour les gateaux, les pains et autres préparations de patisserie.

CONSEILS D'UTILISATION ET D'ENTRETIEN :

 Veillez a bien sécher les rebords de votre produit apres I'avoir lavé afin d'éviter la formation de rouille.

» N'utilisez pas de produits d'entretien abrasifs.

» N'utilisez pas de couteaux ou d'ustensiles de cuisine & bords tranchants.

« N'utilisez pas votre ustensile au four a micro-ondes, au lave-vaisselle, sous un grill ou sur une source de chaleur directe.
» Résiste au four jusqu'a 240°C.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 7.5cm largeur 11.5cm

Longueur 30cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17450?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309476211
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