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L'huile d'olive Color Mate au piment d'Espelette est un produit unique qui saura SAVOR & SENS @

ravir les papilles gustatives des gourmets les plus exigeants.
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Elaborée avec des olives de qualité supérieure, cette huile offre une saveur délicate et raffinée qui parfumera délicieusement vos plats.

Une saveur unigue et raffinée : L'huile d'olive Color Mate au piment d'Espelette est parfaite pour ajouter une touche de sophistication a
vos plats. Elle se marie a merveille avec les salades, les Iégumes grillés, les poissons et les viandes blanches.

Un produit polyvalent : L'huile d'olive Color Mate au piment d'Espelette peut étre utilisée en cuisine de différentes maniéres. Vous
pouvez l'utiliser pour parfumer vos salades, mariner vos viandes ou poissons, ou l'utiliser comme base pour une vinaigrette.

Un produit sain : L'huile d'olive est riche en antioxydants et en acides gras monoinsaturés, qui sont bénéfiques pour la santé. Elle peut
aider a réduire le risque de maladies cardiaques, d'accidents vasculaires cérébraux et de certains cancers.

Ingrédients : Huile d'olive vierge 99,2% (origine UE), piment d'Espelette AOP 0,80 %.

Conditions de conservation avant et aprés ouverture : A conserver & I'abri de la lumiére et de la chaleur.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Contenance 20 cl

Contenance : 20 cl

Référence : 0309474954

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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