TO < 0309474912 Crépe dentelle en brisure - 150 g

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE
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Donnez du croustillant et de la gourmandise a vos desserts avec les brisures de

crépes dentelle Patisdécor ! .
Patisdecor

Envie d'ajouter une touche de croustillant et de Iégereté a vos créations patissiéres ?
Ne cherchez plus, les brisures de crépes dentelle Patisdécor sont faites pour vous !

Croustillantes et prétes a l'emploi, ces fines lamelles de crépe dentelle apporteront une texture irrésistible a vos entremets,
cheesecakes, crumbles, tartes et bien d'autres desserts.

Parfaites pour réaliser une base croquante, les brisures de crépes dentelle Patisdécor se révelent également idéales pour :
» Décorer vos gateaux et cupcakes d'une touche croustillante et élégante.
» Apporter une texture originale a vos mousses et cremes.

» Réaliser des inserts gourmands dans vos entremets.

Faciles a utiliser, il vous suffit de saupoudrer les brisures de crépes dentelle sur vos desserts ou de les incorporer & vos préparations.

Avec leur go(t neutre et [égerement sucré, elles s'associent a merveille avec toutes vos saveurs sucrées.

Ingrédients : Farine de blé (gluten), sucre, beurre concentré (lait), sucre du lait, protéines de lait, sel, extrait de malt (orge), poudre a
lever E500ii.

Conditions de conservation avant et aprés ouverture : Conserver & l'abri de la chaleur et de I'humidité, sachet bien fermé. A
consommer dans le mois suivant I'ouverture.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 1504¢g

Référence : 0309474912

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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