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TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Siphon professionnel en inox GOBEL d'une contenance de 0,5 L.

Réalisez des merveilles culinaires avec le siphon professionnel inox GOBEL !

Ce siphon polyvalent, conforme a la norme NF D21-901, vous permet de créer des préparations légéres et onctueuses, froides ou

chaudes, a la perfection.

» Cuve et téte en inox robuste et durable pour une utilisation jusqu'a 70°C (bain-marie).

« Trois douilles premium (tulipe, droite et cannelée) en inox avec pas de vis et leur brosse de nettoyage pour une précision et une

hygiéne irréprochables.

+ Conforme a la norme francaise de sécurité NF D21-901 (testé par un laboratoire frangais LNE) et certifié TUV pour une

utilisation en toute confiance.

Parfait pour des :
» Chantilly aérienne.
e Sauces mousseuses.

¢ Espumas savoureux.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Siphon professionnel inox 0,5 L

Hauteur 30 cm Contenance 05|
Diamétre 8,3cm Température maxi 70°C
Température mini -30°C Matiere Inox
Passage lave-vaisselle Oui

» Fonctionne avec des cartouches de gaz N,O (vendues séparément).

 Utilisation maximale d'une cartouche par siphon.

Voir la fiche article sur le site
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