0309474789 Four a pizza pellet Piana ardoise

TROUBLE O ONNE
CULINAIRE

X
Découvrez le four a pizza Piana idéal pour les petits espaces: compact, II a

performant et stylé ! = .
— LE GOUT DE L'EXTERIEUR —

Ziipa

Découvrez le Piana, le four a pizza pellet qui révolutionnera vos repas !

Sa conception minutieusement étudiée vous promet une expérience culinaire incomparable. Imaginez : une pizza parfaite, cuite a la
perfection, en moins d'une minute seulement, sans méme avoir a la retirer du four !

Doté d'une pierre réfractaire rotative en cordiérite, le Piana garantit une cuisson homogene, assurant ainsi une croQte croustillante et
une garniture fondante a chaque bouchée. Grace a son systéme de rotation innovant, vous pouvez contrdler la cuisson de votre pizza
avec une simple molette, pour un résultat toujours impeccable.

Les avantages du Piana sont nombreux : compact et novateur, il se chauffe en moins de 20 minutes, grace a ses pellets de bois
alimentaires qui offrent une performance calorifique exceptionnelle. Son thermometre intégré vous permet de surveiller la température
de cuisson, tandis que sa porte amovible optimise le temps de chauffe.

Avec ses fonctionnalités pratiques, telles que ses pieds pliables et son format compact, le Piana est facile a transporter et a installer,
gue ce soit chez vous, en camping ou lors de vos pique-niques.

Que contient la boite du Piana ? Tout ce dont vous avez besoin pour démarrer : le four lui-méme, bien sdr, accompagné de son

thermometre intégré, sa porte en acier, sa cheminée, son tiroir & combustible, sa pierre a pizza en cordiérite, son coupe-flamme, et sdr,
un manuel d'utilisation détaillé pour vous guider a chaque étape.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 72.5cm largeur 40 cm
Profondeur 73 Poids 10 kg
Couleur Ardoise

Informations complémentaires :

 Surface de cuisson : @ 31 cm

» Matiére de la pierre a pizza : Cordiérite réfractaire de 0,8 cm d’épaisseur
» Matiére de la structure : Acier inoxydable

» Matiéere des poignées : Acier et silicone

» Matiere de la molette : ABS

Référence : 0309474789

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17318?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309474789

	Découvrez le Piana, le four à pizza pellet qui révolutionnera vos repas !
	Ziipa


