0309474791 Four a pizza gaz Piana eucalyptus

CULINAIRE

Réalisez de délicieuses pizza maison avec ce four a pizza gaz Ziipa

Découvrez le four a pizza gaz Piana pour une expérience culinaire inégalée !

Avec sa technologie de pointe et ses fonctionnalités innovantes, le four a pizza Piana Gaz révolutionne I'art de la pizza a domicile.

Doté d'un contrdle de température précis et d'une facilité d'utilisation inégalée, le Piana Gaz est le compagnon idéal pour des pizzas
parfaitement cuites en un temps record. Connectez-le simplement a une bouteille de gaz propane, allumez-le et maitrisez la
température pour des résultats impeccables. En seulement 60 secondes, vous obtiendrez une pizza croustillante et savoureuse, cuite
a la perfection.

Le secret de la cuisson parfaite réside dans sa pierre réfractaire rotative en cordiérite, qui assure une répartition homogéne de la
chaleur. Plus besoin de sortir la pizza du four pour la tourner, le systéme de rotation intégré garantit une cuisson uniforme sur toute la
surface de la pizza.

Les fonctionnalités du four a pizza gaz Piana sont congues pour simplifier votre expérience culinaire.

Son format compact, ses pieds pliables et ses quatre couleurs disponibles en font un ajout élégant a toute cuisine. De plus, avec son
systeme de chauffage rapide en seulement 20 minutes, vous pouvez préparer vos pizzas en un rien de temps.

Grace a son thermometre intégré, surveillez facilement la température du four pour des résultats toujours optimaux.
La boite comprend tout ce dont vous avez besoin pour démarrer :

* le four a gaz Piana

* le thermomeétre intégré,

 le bloc gaz

« le flexible et le détendeur pour propane

« la pierre a pizza en cordiérite

* le coupe-flamme et le manuel d'utilisation.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 28 cm largeur 40 cm

Profondeur 67 Poids 12 kg

Informations complémentaires :

* Hauteur avec pieds : 28 cm

» Hauteur sans pied : 18 cm

» Surface de cuisson : @ 31 cm

» Matiére de la pierre a pizza : Cordiérite réfractaire de 0,8 cm d’épaisseur
« Matiére de la structure : Acier inoxydable

» Matiére des poignées : Acier et silicone

» Matiére de la molette : ABS

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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