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Menastyl

0309475055 Poêle Triply inox ø 24 cm

Poêle inox ø 24 cm, fabriquée en France, compatible avec tous feux.

Poêle Menastyl 24 cm Triply inox pour cuisson saine et homogène

La poêle Triply inox 24 cm Menastyl allie performance professionnelle et plaisir de cuisiner à la maison. Conçue pour tous les feux, y 
compris l’induction, elle assure une diffusion parfaite de la chaleur  grâce à sa structure Triply en inox-aluminium-inox. Son acier 
inoxydable 18/10 préserve la saveur naturelle de vos aliments et garantit une cuisson saine, sans substances nocives. La poignée 
rivetée en inox reste froide pour une manipulation sécurisée et confortable. Compatible lave-vaisselle, elle facilite le quotidien tout en 
offrant une résistance optimale aux hautes températures. Polyvalente et durable, cette poêle est idéale pour saisir vos viandes, 
légumes et poissons tout en conservant leurs arômes. Fabriquée en France, elle reflète le savoir-faire artisanal et la qualité premium 
de Menastyl.

Les avantages de la poêle Triply inox 24 cm

Diffusion homogène de la chaleur grâce à sa couche d’aluminium intermédiaire
Cuisson saine sans PTFE, PFOA ni PFAS
Acier inoxydable 18/10 et inox 430 pour robustesse et longévité
Poignée rivetée en inox qui reste froide, pour une manipulation sécurisée
Compatible tous feux, dont induction, et four jusqu’à haute température
Fabrication française, gage de qualité et de savoir-faire

Cuisson saine et préservation des saveurs

La poêle Menastyl 24 cm Triply est spécialement conçue pour préserver l’intégrité de vos aliments. Son inox 18/10 ne réagit pas avec 
les ingrédients, gardant intactes les saveurs naturelles. La couche d’aluminium intermédiaire assure une répartition rapide et 
uniforme de la chaleur, évitant les points brûlés et la surcuisson. Vous pouvez ainsi saisir vos viandes, poêler vos légumes ou cuire 
délicatement vos œufs tout en conservant les nutriments essentiels. L’absence de revêtements chimiques garantit une cuisson 
totalement saine. Même les recettes les plus fines, comme un filet de poisson ou une omelette, révèlent toute leur subtilité aromatique. 
Cette conception vous permet de cuisiner comme un chef, sans oublier la qualité et la sécurité alimentaire. La poêle Triply est le 
compagnon idéal pour ceux qui aiment cuisiner équilibré et savoureux au quotidien.
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Contenance 1 l Diamètre 24,0 cm

Poids 0.86 kg Matière Acier inoxydable

Compatibilité Cuisson tous Feux dont 
Induction Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309475055
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