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0309464883 Couteau Nakiri CHOWA manche noir 15 cm

Le couteau Nakiri CHOWA allie précision et élégance. 

Découvrez le Nakiri CHOWA, un couteau ultra-performant au design moderne

Le couteau Nakiri de la gamme CHOWA de Kyocera offre une expérience de découpe exceptionnelle grâce à sa nouvelle céramique 
brevetée et son design épuré.

Idéal pour préserver la qualité des aliments, ce couteau est un indispensable dans toute cuisine moderne.

LA LAME :

La nouvelle céramique brevetée offre une résistance supérieure aux chocs et aux torsions, assurant une durabilité exceptionnelle.

La lame en céramique inaltérable ne rouille pas, ne s'oxyde pas et ne transfère ni goût ni odeur aux aliments, préservant ainsi leur 
qualité et leur fraîcheur.

Sa capacité de réaffûtage garantit une performance continue et une découpe précise sur le long terme.

LE MANCHE :

Le couteau Nakiri CHOWA est doté d'un manche noir au design moderne et épuré, pour une prise en main confortable et sécurisée.

Fabriqué avec des matériaux de qualité, le manche assure une ergonomie optimale pour une utilisation prolongée sans fatigue.

Son esthétique élégante s'intègre parfaitement dans toutes les cuisines contemporaines.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 15 cm Couleur du manche Noir

Matière de la lame Céramique Matière du manche ABS

Produit de la même gamme

0309464873 Couteau d'office chowa manche noir 7

0309464875 Couteau d'office chowa manche noir 11cm

0309464877 Couteau lame micro dentures chowa manche noir 12

0309464879 Couteau santoku chowa manche noir 14cm

0309464883 Couteau nakiri chowa manche noir 15cm
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