TO C 0309472372 Moule a brioche silicone g 23 cm
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MOULE BRIOCH!
BRIOCHE MOLD

Faites de chaque petit-déjeuner, golter, ou brunch un moment exceptionnel avec le moule brioche
Flexipan®.

Le moule brioche Flexipan® est le partenaire idéal pour vos créations patissieres, qu'il s'agisse du grand classique de la boulangerie
francaise, la brioche, ou d'autres délices gourmands.

Sa polyvalence en fait un moule indispensable, adapté aux recettes sucrées ou salées, pour des moments de partage en famille ou
entre amis.

AVANTAGES :

e D'un diametre de 21,5 cm et d'une profondeur de 10 cm, ce moule offre une contenance généreuse de 200 cl, parfaite pour
réaliser des brioches, kouglofs, bavarois et bien d'autres délices.

 Fabriqué a partir de silicone platinium, le moule garantit un démoulage facile et une grande durabilité, supportant jusqu'a 3 000
utilisations. Sans peroxyde et sans bisphénol A, il assure une parfaite sécurité alimentaire.

* Avec une plage de résistance allant de -40°C & 240°C, le moule peut étre utilisé en toute confiance au four, au réfrigérateur et
au congélateur, offrant une grande flexibilité dans vos préparations.

« Grace au silicone platinium et a son design bien pensé, dites adieu au beurre et a I'huile pour graisser le moule, assurant un
démoulage impeccable a chaque utilisation.

» Fabriqué avec soin en France, ce moule bénéficie d'une qualité artisanale et d'une conception réfléchie, offrant une touche
francaise a toutes vos créations.

CONSEILS D'UTILISATION :

» Laver avant la premiére utilisation.

 Utiliser une éponge douce et de I'eau chaude savonneuse pour le nettoyage.

» Poser le moule sur une plaque patissiére perforée avant le remplissage.

« Eviter de graisser le moule.

* Ne pas plier le moule, le ranger a plat.

* Ne pas utiliser de couteaux, grattoirs, brosses ou cutters dans le moule.

« Eviter le contact avec une source de chaleur directe (gril, plaque chauffante, flamme, résistance du four, barbecue).
* Ne jamais utiliser un moule coupé ou déchiré.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Température maxi -40°C Température mini 240°C
0% BPA Oui Contact alimentaire Oui
Empreinte :

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17239?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309472372

@ 21,5cm
H.10 cm

cont. 200 cl

Produit de la méme gamme

0309472345 Moule muffin silicone fibre de verre 12 empreintes
0309472348 Moule cake long silicone fibre de verre 5 empreintes
0309472357 Moule madeleine silicone fibre de verre 20 empreintes
0309472359 Moule petit beurre silicone 12 empreintes
0309472361 Moule cake avec support silicone fibre de verre 28cm
0309472367 Moule tablette silicone fibre de verre 24x24cm
0309472370 Plague genoise silicone fibre de verre 37
0309472372 Moule brioche silicone g 23cm
0309472374 Moule rond silicone g 25cm

0309472376 Moule cookie shot silicone 6 empreintes

Voir la fiche article sur le site
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