TO < 0309472370 Plaque génoise silicone fibre de verre 37,5 x
27,5x2cm

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

Le moule a génoise Flexipan est la solution parfaite pour des patisseries sans .
20CIOC Flexipan

Moule a génoise Flexipan : une cuisson uniforme, un démoulage facile et une durabilité exceptionnelle.
Découvrez le moule a génoise Flexipan®, l'allié essentiel pour des créations patissiéres sans souci.

Fini les génoises collantes ou cassantes lors du démoulage, ce moule révolutionne la confection de gateaux roulés et de blches
parfaites.

Grace a son tricot de verre, il assure une cuisson uniforme, une résistance accrue, une durabilité exceptionnelle et une flexibilité
incomparable.

AVANTAGES :

« Le tricot de verre garantit une répartition optimale de la chaleur.

» Gage de qualité, les moules possédent un revétement qui facilite le démoulage.

» Apte au contact alimentaire, sans peroxyde ni bisphénol-A, pour une sécurité optimale.
« Utilisable jusqu'a 3000 fois.

« Profitez d'une grande résistance et de résultats de qualité professionnelle

CONSEILS D'UTILISATION :

» Lavez soigneusement le moule avant la premiére utilisation.

« Placez le moule sur une plaque patissiere perforée avant de le remplir.
* Ne pas utiliser de couteaux, grattoirs, brosses ou cutters.

* Ne jamais utiliser un moule coupé ou déchiré.

« Evitez tout contact direct avec une source de chaleur.

» Lavez a I'aide d'une éponge douce et d’eau chaude savonneuse.

» Secouez pour enlever I'eau et laissez sécher a l'air libre.

* Ne pas plier.

« Evitez de poser des objets lourds sur les moules.

* Rangez le moule a plat pour une conservation optimale.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 2cm largeur 27,5cm

Longueur 37,5¢cm Température maxi 240°C

Température mini -40°C Matiere Fibre de verre / silicone
0% BPA Oui Contact alimentaire Oui

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17235?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309472370

Produit de la méme gamme

0309472345 Moule muffin silicone fibre de verre 12 empreintes
0309472348 Moule cake long silicone fibre de verre 5 empreintes
0309472357 Moule madeleine silicone fibre de verre 20 empreintes
0309472359 Moule petit beurre silicone 12 empreintes
0309472361 Moule cake avec support silicone fibre de verre 28cm
0309472367 Moule tablette silicone fibre de verre 24x24cm
0309472370 Plaqgue genoise silicone fibre de verre 37
0309472372 Moule brioche silicone g 23cm
0309472374 Moule rond silicone g 25cm

0309472376 Moule cookie shot silicone 6 empreintes

Voir la fiche article sur le site
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