TO C 0309472367 Moule tablette silicone fibre de verre 24 x 24 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

Le moule a tablette Flexipan® offre un démoulage parfait de vos créations

gourmandes. Flexipan

Moule a tablette Flexipan®, la garantie d’une expérience culinaire exceptionnelle

Le moule tablette Flexipan® est l'accessoire incontournable pour les passionnés de cuisine a la recherche d'une qualité exceptionnelle.

Fabriqué en France par le leader incontesté, Flexipan®, ce moule offre une solution polyvalente et durable pour vos créations
culinaires.

Gréace a son tricot de verre, il assure une cuisson uniforme avec une répartition optimale de la chaleur, garantissant ainsi une
résistance accrue, une durabilité exceptionnelle et une flexibilité inégalée.

Faites de chaque création un moment gourmand et partagez vos délices avec style grace a cette forme ultra-gourmande de tablette de
chocolat.

C'est le cadeau idéal pour les passionnés de cuisine et de patisserie, avec un effet "waouh" garanti a chaque utilisation.
AVANTAGES :

» Revétement en silicone alimentaire pour un démoulage optimal.

» Parfait pour réaliser des brownies, un croque tablette ou encore un hachis parmentier.

« Les moules peuvent étre utilisés jusqu'a 3000 fois, garantissant une longévité exceptionnelle.
« Fiérement congu, fabriqué et distribué en France depuis 1965.

CONSEILS D'UTILISATION :

» Lavez soigneusement le moule avant la premiére utilisation.

» Placez le moule sur une plaque patissiére perforée avant de le remplir.
* Ne pas utiliser de couteaux, grattoirs, brosses ou cutters.

* Ne jamais utiliser un moule coupé ou déchiré.

« Evitez tout contact direct avec une source de chaleur.

» Lavez a l'aide d'une éponge douce et d’eau chaude savonneuse.

» Secouez pour enlever I'eau et laissez sécher a I'air libre.

* Ne pas plier.

+ Evitez de poser des objets lourds sur les moules.

» Rangez le moule a plat pour une conservation optimale.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17233?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309472367

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

largeur 24 cm Longueur 24 cm
Contenance 155 cl Profondeur 4
Température maxi 240°C Température mini -40°C
Matiere Fibre de verre / silicone 0% BPA Oui
Contact alimentaire Oui

Dimensions de I'empreinte : L. 21 x I. 21 x P.4 cm

Produit de la méme gamme

0309472345 Moule muffin silicone fibre de verre 12 empreintes
0309472348 Moule cake long silicone fibre de verre 5 empreintes
0309472357 Moule madeleine silicone fibre de verre 20 empreintes
0309472359 Moule petit beurre silicone 12 empreintes
0309472361 Moule cake avec support silicone fibre de verre 28cm
0309472367 Moule tablette silicone fibre de verre 24x24cm
0309472370 Plague genoise silicone fibre de verre 37
0309472372 Moule brioche silicone g 23cm
0309472374 Moule rond silicone g 25cm

0309472376 Moule cookie shot silicone 6 empreintes

Voir la fiche article sur le site
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