0309461588 Sucre pétillant nature 50 g

TROUBLE O NNEL
CULINAIRE

Sucre pétillant 50 g idéal pour décorer vos réalisations (biscuits, gateaux,

cupcakes...) Patisdecor
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Egalement appelé "Pop Rocks", "Peta Zeta", "Popping candy" ou "Frizzy Pazzy", le sucre pétillant est composé de sucre et de CO2, ce
qui lui donne la particularité de pétiller dés sa mise en bouche.

MODE D'EMPLOI :

A utiliser en décoration de vos réalisations (parsemage).
DOSAGE :

Selon vos godts et vos envies.

INGREDIENTS :

Sucre, sirop de glucose, conservateur E290, lactose (LAIT), eau.
CONSERVATION :

Conserver a I'abri de la chaleur et de I'numidité.

Durée vie : 12 mois a fabrication
Unité : 50 g

Produit de la méme gamme

0309461588 Sucre petillant nature 509

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/17229?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309461588
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