Mousse de moutarde au piment d'Espelette 160
9

0309463710

CULINAIRE

Mousse de moutarde au piment d'Espelette. Pot en verre, capsule blanche. Savor & Sens
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Mousse de moutarde au piment d'Espelette : 160 g d'onctuosité et de légéreté !
Gréce a sa texture aérienne, notre mousse de moutarde au go(t forestier viendra égayer vos assiettes.
Originale et exclusive, elle permet de belles présentations pour toujours plus de saveurs en bouche.

En quenelle au bord de votre assiette, ou directement sur une piece de viande, sa tenue vous offre des perspectives de dressage
jusqu'alors inenvisageables.

CONSEILS STOCKAGE :

Ne pas stocker a une température de plus de 20°C.

Aprés ouverture, a conserver au frais et consommer rapidement.

INGREDIENTS :

Moutarde 62,8% (graines de moutarde, eau, vinaigre, sel, sucre, conservateur : sulfite acide de sodium), huile d'olive vierge extra,

piment d'Espelette AOP 2,5%, extrait de pois chiche déshydraté, vinaigre de cidre 5 % d'acidité (vinaigre de cidre (sulfites),
conservateur : sulfite acide de sodium), gomme de xanthane, aréme 0,3%, sel.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Allergénes Sulfites, Moutarde Conditionnement pot de 160 g

Produit de la méme gamme

0309463710 Mousse de moutarde au piment d'espelette 160g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17205?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309463710
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