TO C 0309464877 Couteau a tomate micro denture_s CHOWA
manche noir 12,5 cm
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Couteau avec lame micro dentée en céramique de la collection CHOWA.

Couteau céramique avec micro dentures au design épuré et moderne

"Chowa" signifie en japonais "la recherche de I'harmonie" qui caractérise cette collection de couteaux emblématiques. Harmonie entre
la tradition artisanale japonaise et le savoir-faire de Kyocera

Cette nouvelle céramique brevetée (zircone 7212) est deux fois plus résistante aux chocs et aux torsions que les autres
céramiques de Kyocera. Les lames conservent ainsi leur tranchant deux fois plus longtemps !

e Matériau pur et sain.

Inaltérable : ne rouille pas, ne s'oxyde pas
» Aucun transfert de goQt et d'odeur

» Préserve la qualité des aliments

» Lames résistantes et affutables

Le manche noir soft-touch, est inspiré du marteau traditionnel japonais. Il s'adapte parfaitement a la main et évite la fatigue du poignet
grace a sa forme ergonomique.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur lame 12,5cm Couleur du manche Noir
Matiere de la lame Céramique Matiere du manche ABS
Usage coutellerie Couteau a tomate

Référence : 0309464877

Produit de la méme gamme
0309464873 Couteau d'office chowa manche noir 7
0309464875 Couteau d'office chowa manche noir 11cm
0309464877 Couteau lame micro dentures chowa manche noir 12
0309464879 Couteau santoku chowa manche noir 14cm
0309464883 Couteau nakiri chowa manche noir 15cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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