0309464255 Couteau santoku Classic hétre 11 cm
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Le Santoku francais : polyvalence et précision

Voila l'outil idéal pour exprimer tous vos talents culinaires.
Trés polyvalent, il tranche, émince, ciséle, écrase et transvase avec brio viandes, poissons et légumes.
Sa lame en acier inoxydable est [égerement courbée pour créer un effet de balancier appréciable lors des découpes.

Cet ustensile est lIéger et plus maniable qu'un couteau du chef classique

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur lame 11 cm Poids 45¢

Matiére de la lame Acier inoxydable Matiére du manche Bois de hétre

Référence : 0309464255

Produit de la méme gamme

0309464253 Couteau lame dentelee classic hetre 11cm

0309464255 Couteau santoku classic hetre 11cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17126?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309464255
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