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Moule Chocado réalisé avec le matériau innovant Tritan™, SI I 0 a

Silikomart

Libérez votre créativité avec le Kit Semisfera 01, le kit idéal pour réaliser des
pralines
Les moules Chocado sont réalisés avec le matériau innovant Tritan™ qui garantit un excellent degré de durabilité et de sécurité.

La supériorité de Tritan™ sur les autres plastiques a été clairement démontrée et la qualité de nos moules garantit un excellent degré
de moulage et une excellente pureté des matériaux.

Les produits réalisés avec Tritan™ ont une durabilité extréme.

lls ont une résistance aux chocs beaucoup plus grande que les autres plastiques et le verre, ils résistent extrémement bien aux chocs,
aux éraflures et aux bosses, et conservent ces propriétés méme apres des années d'utilisation et des milliers de lavages en lave-
vaisselle.

Ne contient pas de BPA, de BPS (bisphénol S) ou d'autres bisphénols.

Passe au lave-vaisselle, ne pas utiliser de détergeant abrasif.

Conseil :

Le chocolat doit étre tempéré afin de pouvoir démouler le résultat final.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 4.2cm largeur 18.1cm
Longueur 33.7cm Couleur Transparent
Température maxi 80 Température mini -40
Passage lave-vaisselle Oui

Référence : 0309463578

Produit de la méme gamme

0309463578 Moule chocolat tritan avec insert silicone semisfera 01

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/17117?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309463578
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