Thermoplongeur Enfinigy pour cuisson sous

0309462248 .
vide
CULINAIRE
Réinventez la cuisine avec le thermoplongeur ZWILLING ENFINIGY : une Zwilli
précision sans égale ! willing

+ Ecran tactile LED intuitif avec affichage intégré de la température et de la minuterie.

» Réglage précis de la température entre 25 a 90 °C.

» Grande stabilité de température de +/- 0,1 °C - 0,2 °C (max).

» Fonction de minuterie / signal sonore a l'expiration du temps et arrét automatique.

» Moteur 1200 watts pour un chauffage particulierement rapide de I'eau.

» Manipulation sécurisée : se clipse sur le rebord du contenant.

» Sécurité maximale grace a la certification d'étanchéité IPX7.

» Tige chauffante en acier inoxydable avec composant en plastique résistant a la chaleur sur la partie supérieure pour éviter de
rayer faitouts ou casseroles.

* Longueur du cable 1,25 m.

+ Egalement inclus dans la livraison : Sac de rangement en textile pour un rangement sans risque de rayures, tableaux de
cuisson et idées de recettes.

» Fréquence : 50/60 Hz

» Accessoires : Stick sous-vide

* Programmes : 3

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 32cm largeur 8,50 cm
Poids 1,26 kg Matiere Acier inoxydable
Alimentation 220-240V Puissance 1200 w

Produit de la méme gamme
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Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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