0309462092 Fondant patissier blanc 300 g
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Avec ce fondant patissier blanc, réalisez des glacages pour tous vos gateaux

tels que les éclairs, les religieuses, les mille-feuilles ou les choux. Patisdecor

JE{\T S
R

—
C ArisSIE
Ry

Principalement a base de sucre, ce fondant patissier est utilisé pour le glacage des gateaux tels que les éclairs, les religieuses, les
mille-feuilles ou les choux.
De couleur blanche, il peut facilement étre coloré selon vos envies, en utilisant des colorants alimentaires.

MODE D'EMPLOI :
Ramollir le fondant avant utilisation (micro-ondes ou au bain-marie, 30 - 35°C).
Consommer rapidement apres ouverture.

INGREDIENTS :
Sucre, sirop de glucose, eau, stabilisant E471, acidifiant E330, conservateur E202.
Allergenes : Peut contenir des traces de gluten, soja, lait et sulfites.

Durée vie : 12 mois a fabrication
Unité : 300 g

Produit de la méme gamme

0309462092 Fondant patissier blanc 300g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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