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0309462070 Praline rose concassée 200 g

Les pralines roses concassées, spécialité lyonnaise, sont idéales pour vos 
pâtisseries.

Les pralines roses concassées sont typiques de la région lyonnaise, elles seront parfaites pour réaliser des tartes aux pralines roses, 
des brioches de Saint-Genix, des muffins, des cookies... 

Typiques de la région lyonnaise, ces pralines roses concassées apporteront de la couleur, une saveur douce et sucrée et du croquant 
à vos préparations. 

MODE D'EMPLOI : 

Prêt à l'emploi, à utiliser dans l'état.

INGRÉDIENTS :

Sucre, amandes (10%), sirop de glucose, amidon de manioc, huile de colza, colorant E129.

Durée vie : 24 mois à fabrication.

Conditions de conservation avant et après ouverture : Conserver à l'abri de la chaleur et de l'humidité, sachet bien fermé.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 200 g

Référence : 0309462070

Produit de la même gamme

0309462070 Praline rose concassee 200g
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