TROUBLE OBS S

CULINAIR

Ardme pour parfumer agréablement vos plats, glaces, desserts, etc.

Et si vous donniez a votre préparation frangipane un godt encore plus prononcé d'amande ?
C'est tout a fait possible, grace a I'ardbme amande amére Patisdécor.

INSTRUCTION D'EMPLOI / STOCKAGE :

Parfumez agréablement toutes vos préparations : desserts, glaces, nappages, macarons...
Versez directement I'ardbme dans votre préparation, puis mélangez.

Dosage indicatif : environ 0,06 % du poids de la préparation.

Pour denrées alimentaires : utilisation limitée.

Ne pas ingérer en I'état.

A conserver fermé, a l'abri de la chaleur, de I'air et de la lumiére.

Stocker entre 0 et 4°C apres ouverture.

INGREDIENTS :

Arbme amande amére, monopropyléne glycol.

Durée vie : 24 mois aprés fabrication
Unité : 50 ml

0309462005 Arome amande ameére 50 mli

Patisdecor

Produit de la méme gamme

0309462002 Arome caramel beurre sale 50ml|
0309462005 Arome amande amere 50ml
0309462007 Arome speculoos 50ml

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/16995?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309462005
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