TO C 0309461987 Arome naturel de cerise 50 ml

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Aréme pour parfumer agréablement vos plats, glaces, desserts, etc. Patisdecor

Imaginez-vous déguster de délicieux macarons a la cerise. C'est appétissant, n'est-ce pas ?
C'est tout a fait possible, grace a I'ardbme naturel de cerise de Patisdécor.

INSTRUCTION D'EMPLOI / STOCKAGE :

Parfumez agréablement toutes vos préparations : desserts, glaces, nappages, macarons...
Versez directement I'ardbme dans votre préparation, puis mélangez.

Dosage indicatif : +/- 2 % du poids de la préparation.

Pour denrées alimentaires : utilisation limitée.

Ne pas ingérer en I'état.

A conserver fermé, a l'abri de la chaleur, de I'air et de la lumiére.

Stocker entre 0 et 4°C apres ouverture.

INGREDIENTS :

Sirop de sucre inverti, aréme naturel de cerise.

Durée vie : 24 mois a fabrication

Unité : 50 ml
Produit de la méme gamme

0309461976 Arome yuzu 50ml
0309461978 Arome violette 50ml
0309461980 Arome naturel de lavande 50ml
0309461982 Arome noix de coco 50ml
0309461987 Arome naturel de cerise 50ml
0309461989 Arome naturel de peche 50ml
0309461992 Arome naturel d'abricot 50ml
0309461999 Arome naturel de framboise 50ml
0309462009 Arome naturel de bergamote 50ml

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16990?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309461987
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