0309461847 Zeste combava poudre 10 g

RO ONNEL
CULINAIRE

Parfumez vos glaces, sorbets et crémes avec cette poudre de combava. Patisdecor

Originaire de Madagascar, le Combava (Citrus Hystrix) est un agrume conjuguant des arémes de citronnelle, gingembre et de
coriandre, qui est trés utilisé dans la cuisine réunionnaise et la cuisine thailandaise.

En pétisserie, il vous permettra pour d'ajouter un peu de peps dans toutes vos préparations. La poudre de combava se marie
parfaitement avec les fruits ou le chocolat.

Vous pourrez aussi en parsemer vos pates sablées ou brisées pour leur apporter plus de godt.

MODE D'EMPLOI :

A utiliser dans ['état.

CONSEILS D'UTILISATION :

Ne pas ingérer en I'état.

Idéal pour réaliser biscuits, gateaux, cremes glacées, chocolat, compotes, salades de fruits, plats salés...
Se marie trés bien avec le chocolat et la vanille.

DOSAGE :

Dosage selon vos go(ts et vos envies.

INGREDIENTS :

Zestes de combava (100%)

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Consistance Poudre

Unité: 10 g

Produit de la méme gamme

0309461847 Zeste combava poudre 10g

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16950?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309461847
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