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Kuchenprofi

0309461392 Batteur manuel à manivelle

Batteur manuel à manivelle pour la fabrication de blancs d'œufs en neige, 
crème, etc.

Ce batteur manuel à manivelle réinvente vos préparations

L'acier inoxydable pour une cuisine durable et performante

Découvrez le plaisir de cuisiner autrement avec notre batteur manuel à manivelle, l'ustensile idéal pour les amateurs de pâtisserie et 
les cuisiniers soucieux d'un retour aux gestes authentiques. Conçu pour une utilisation facile et efficace, il est parfait pour monter des 
blancs en neige fermes ou réaliser des crèmes onctueuses en un clin d'œil. Ce batteur allie l'élégance intemporelle à la robustesse 
nécessaire pour toutes vos créations culinaires.

Le batteur manuel est un incontournable pour ceux qui apprécient la précision et la simplicité. Sa conception ergonomique assure une 
prise en main confortable, transformant la préparation de vos desserts en un véritable moment de plaisir.

Points forts du produit :

Conception robuste en acier inoxydable, garantissant une grande durabilité et une résistance optimale à la corrosion.

Fonctionnement manuel qui offre un contrôle total sur la texture de vos préparations.

Idéal pour les blancs en neige, les crèmes fouettées, les sauces et bien d'autres mélanges.

Un choix écologique et économique, ne nécessitant aucune électricité.

Imaginez des œufs en neige parfaits pour une île flottante légère, ou une crème Chantilly maison pour accompagner vos fruits frais. Ce 
batteur est l'allié de vos envies gourmandes, qu'il s'agisse de préparer une mayonnaise maison onctueuse ou une pâte à crêpes sans 
grumeaux. Il est compact et se range facilement, faisant de lui un ustensile de choix pour toutes les cuisines, même les plus petites.

Conseils d'entretien :

Pour préserver la qualité de votre batteur en inox, un simple lavage à la main avec de l'eau tiède et du liquide vaisselle suffit. Rincez-
le soigneusement et séchez-le immédiatement pour éviter toute trace de calcaire. Son entretien facile garantit une hygiène 
irréprochable et une longévité accrue.
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Matière Acier inoxydable

Longueur des fouets : 15 cm

Longueur totale de l'ustensile : 30 cm

Produit de la même gamme
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