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Peugeot

0309458997 Moulin à poivre Maestro 11 cm

Réglage précis avec 6 moutures u’Select
Mécanisme Peugeot garanti à vie
Sachet poivre de Kampot inclus

Moulin à poivre Peugeot Maestro 11 cm

Le moulin à poivre Maestro 11 cm Peugeot est fait pour ceux qui aiment jouer avec les saveurs. Compact et élégant, il trouve sa place 
aussi bien en cuisine qu’à table. Son corps en bois nervuré et son réservoir en verre offrent une belle prise en main et une lecture 
claire du niveau de poivre. Grâce au système u’Select, ce moulin à poivre Peugeot Maestro permet de choisir très facilement la 
mouture idéale, de la plus fine à la plus grossière. Vous passez ainsi d’un poivre puissant à un poivre plus aromatique en un simple 
geste. Livré avec un sachet de poivre noir de Kampot, il donne tout de suite envie d’expérimenter de nouvelles associations mets et 
poivre. Chez TOC, on l’aime pour son côté ludique, précis et terriblement gourmand.

Les avantages du moulin à poivre Maestro 11 cm

6 moutures préréglées pour adapter la puissance et l’arôme du poivre
Système u’Select précis et simple à régler au quotidien
Réservoir en verre dévissable pour un remplissage facile et propre
Corps en bois PEFC issu de forêts françaises, finition soignée
Mécanisme en acier de haute précision, garanti sans limitation de durée
Fourni avec un sachet de poivre noir de Kampot aux notes fruitées

Une mouture sur mesure avec le moulin à poivre peugeot maestro

Le grand atout du moulin à poivre Maestro Peugeot, c’est son système u’Select à 6 réglages. Il vous permet d’ajuster très finement la 
mouture selon votre recette et vos envies. Une mouture très fine renforce la puissance du poivre, parfaite pour assaisonner une purée, 
une sauce ou un carpaccio. Une mouture plus grosse met davantage l’accent sur les arômes, idéale sur une viande grillée, des 
légumes rôtis ou un fromage affiné. Le réglage se fait par simple rotation de la bague située à la base du moulin, sans effort. Vous 
pouvez ainsi passer d’un poivre discret à un poivre très présent en quelques secondes. Combiné à un bon poivre noir de Kampot, le 
moulin à poivre Maestro Peugeot devient un vrai outil de dégustation et pas seulement un accessoire de table.
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 11 cm Matière Bois/Inox

Référence : 0309458997

Produit de la même gamme

0309458997 Moulin a poivre maestro 11cm

0309483291 Moulin a sel maestro graphite clair 11cm
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