0309223635

TROUBLE O ONNE

CULINAIRE

Boyau de porc calibre 32/35 mm, pour environ 8 kg de saucisses de Toulouse,

boudins blancs...

Les plus produit :

Boyau naturel de porc.
Pot d'une masse de 15 m.
Salé en saumure.

Souple et résistant.

Instructions d’emploi :

Avant utilisation, vider la saumure présente dans le pot et mettre les boyaux a tremper dans de I'eau tiede pendant environ 20 minutes.

Instructions de stockage :

Boyaux de porc 32/3515 m

Suivant

Menu de porc Chaudin
N

La conservation est assurée par la saumure saturée. Nous vous conseillons de conserver les produits entre 1 et 8 °C.

A consommer sous 1 semaine aprés ouverture.

Transport a température ambiante.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Calibre Boyaux 32/35 Conditionnement

Pot de 1 masse

Conditionnement boyaux Pot de 1 masse L. d'une masse

15m

Référence : 0309223635

Produit de la méme gamme

0309223635 Boyau de porc 32/35 15m

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/16855?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309223635

