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Rafraichissez vos boissons sans les diluer avec les glagons en véritable granite

Bleu de Bretagne ! On The Rocks

Les glagons en granit Bleu de Bretagne, accompagnés de leur pince en bois de hétre fabriquée dans le Jura, sont soigneusement
disposés dans leur sachet en coton, préts a étre placés au congélateur.

Ecologiques et design, ces glagons en granite extraits de la roche de Bretagne préservent et révélent les arémes de vos whiskys,
spiritueux... sans diluer leur puissance gustative et leurs propriétés olfactives. Bruts et purs, ils sont inaltérables et réutilisables a
souhait.

Le granite bleu de Bretagne est connu pour sa capacité a retenir le froid. Les glagons en granite peuvent donc maintenir les boissons
fraiches pendant une plus longue période que les glacons traditionnels.

Mode d'emploi :

1. Avant la premiéere utilisation, stériliser les glagons en les mettant 10 min dans l'eau bouillante.
2. Placer les glagons au congélateur au moins 2 heures avant utilisations

3. déposer 3 a 5 glagons dans un verre puis verser la boisson.

4. Aprés chaque utilisation, laver et sécher les glacons avant de les remettre au congélateur

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Produit de la méme gamme
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Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16831?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309461054
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