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Moulin de la Veyssière

0309459253 Moutarde à la noisette et au miel - 100 g

Moutarde à la noisette et au miel du Périgord en pot de 100 g du Moulin de la 
Veyssière.

Cette moutarde à la noisette et au miel du Périgord est une véritable expérience gustative.

Cette délicieuse moutarde allie la saveur raffinée de la noisette avec  la douceur subtile du miel du Périgord pour créer une 
combinaison de saveurs unique.

Elle est idéale pour accommoder vos viandes, sauces, vinaigrettes et tartes salées.

La moutarde est fabriquée à partir de graines de moutarde cultivées dans le Périgord.

Pour le miel, le Moulin de la Veyssière, s'est associé à la maison Apisphère, spécialisée dans la production de miel du Périgord, pour 
une douceur subtile et naturelle.

Ingrédients : 

eau, GRAINES DE MOUTARDE, vinaigre d’alcool, farine de NOISETTE (10%), huile vierge de noisette (10%), miel (10%), sel, sucre, 
acidifiant (acide citrique), épices.

Stockage et conservation : 

Avant ouverture : 18 mois.
Après ouverture : à conserver au réfrigérateur maximum 30 jours.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Allergènes Fruits à coque, Moutarde

Unité : Pot de 100 g

Produit de la même gamme

0309459253 Moutarde a la noisette et au miel du perigord 100g
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