TO < 0309459807 Vinaigre balsamique de Modéne Pomme 25 cl

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

Le vinaigre balsamique a la pomme est un délicieux condiment qui ajoute une G .
touche fruitée a vos plats préférés. reenomic

Ce vinaigre est fabriqué en mélangeant du vinaigre de cidre de pomme avec du modQt de raisin concentré et vieilli en fats de chéne. Ce
processus de vieillissement permet aux saveurs de se développer et d'offrir un profil gustatif complexe qui est a la fois sucré et acidulé.

Ce vinaigre balsamique a la pomme est parfait pour accompagner les salades, les légumes grillés, les viandes et méme les desserts. Il
peut également étre utilisé comme marinade pour les viandes ou comme condiment pour les fruits frais.

Ingrédients : moQt de raisin, vinaigre de vin, jus de pomme (20%).

Contient des SULFITES naturellement présents, acidité : 3%. Aucun colorant caramel ni épaississant ajouté.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Contenance 25cl Allergénes Sulfites

Produit de la méme gamme

0309459805 Vinaigre balsamique de modene classic 25cl
0309459807 Vinaigre balsamique de modene pomme 25cl
0309459809 Vinaigre balsamique de modene myrtille 25cl
0309459811 Vinaigre balsamigue de modene sicilian lemon 25cl
0309459813 Vinaigre balsamique de modene truffes 25cl
0309459815 Vinaigre balsamique de modene figue 25cl

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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