Creme cépes et truffe blanche 180 g Tuber
TO C OSOBLLEZET Albidum Pico 3%

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Délicieuse créme de cépes et de truffe préte a I'emploi. Ouverture facile. Urbani Tartufi

Une recette de creme de cépes et de truffe élaborée par des Chefs.

PARFAITE COMME HORS D'’CEUVRE :

Chauffez la sauce dans un récipient et mettez-la sur le pain Iégérement grillé.
SPECIALE SUR LES PATES :

Chauffez la sauce dans un récipient et utilisez-la comme assaisonnement pour les pates.
IDEALE SUR LA VIANDE ET LE POISSON :

Utilisez la sauce afin d’assaisonner la viande et le poisson bouillis ou rotis.

Ingrédients :

Cépes (Boletus edulis) 46%, creme (créme de lait de vache), eau, brisures de truffes Bianchetti (Tuber Albidum Pico) 3%, huile extra
vierge d'olive, amidon de mais, beurre, « Grana Padano » DOP (lait, sel, présure, conservateur: Lysozyme [protéines d'ceuf]),
protéines de lait, sel, ail, persil, ardbme, poivre blanc. Correcteur d’acidité : E330. Contient du lait et des ceufs.

Date limite de consommation :

Voir sur le coté de I'emballage.

Stocker dans un endroit frais, a I'abri de la chaleur et de I'humidité.
Aprés l'ouverture, a conserver dans le frigo et a consommer dans les 5 jours.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 180 g Allergénes Lait, Euf

Produit de la méme gamme

0309118287 Creme cepe et truffe blanche 180gr tuber albidum pico 3%

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16682?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309118287
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