TO C 0309459813 Vinaigre balsamique de Modéne Truffes 25 cl

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

Ce vinaigre balsamique de Modéne aromatisé a la truffe créé une expérience

gustative unique et exquise Greenomic

Ce vinaigre balsamique de Modeéne est fabriqué a partir de raisins de haute qualité, vieilli pendant plusieurs années dans des fits de
bois et aromatisé a la truffe. Cette derniére ajoute une saveur délicate et riche au vinaigre balsamique.

Cépages des raisins utilisés :
+ Albana : un cépage blanc utilisé pour produire du vin blanc doux ou sec dans la région d'Emilie-Romagne, en ltalie.
» Trebbiano : un cépage blanc également connu sous le nom d'Ugni Blanc en France, utilisé pour produire du vin blanc sec en

Italie et dans d'autres régions viticoles du monde.
* Montuni : un cépage rouge utilisé pour produire du vin rouge dans la région de Lombardie, en Italie.

Utilisation recommandée : Ce vinaigre balsamique de Modeéne aromatisé a la truffe est parfait pour ajouter de la saveur et de la
complexité a une variété de plats. Il est idéal pour assaisonner les salades, les Iégumes grillés, les viandes et les poissons. Il peut
également étre utilisé en dégustation sur du pain ou comme ingrédient dans des marinades et des sauces.

Ingrédients : Mo(t de raisin, vinaigre de vin, ardbme naturel de truffe.
Contient des SULFITES naturellement présents.

Acidité : 5%. Aucun colorant caramel ou agent épaississant.

Conservation : Conservez le vinaigre balsamique de Modéne aromatisé a la truffe dans un endroit frais et sec, a I'abri de la lumiere
directe du soleil. Une fois ouvert, conservez-le au réfrigérateur et utilisez-le dans les six mois suivants.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Contenance 25cl Allergénes Sulfites

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16789?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309459813

Produit de la méme gamme

0309459805 Vinaigre balsamique de modene classic 25cl
0309459807 Vinaigre balsamique de modene pomme 25cl
0309459809 Vinaigre balsamique de modene myrtille 25cl
0309459811 Vinaigre balsamique de modene sicilian lemon 25cl
0309459813 Vinaigre balsamique de modene truffes 25cl
0309459815 Vinaigre balsamique de modene figue 25cl

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques



https://www.toc.fr/p/16789?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309459813
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