
Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques

Epicuria Patisserie

0309441206 Crème de balsamique noire poivre Sichuan 20 
cl

Crème de vinaigre balsamique noire au poivre de Sichuan.

Idéale pour décorer des assiettes comme un grand Chef, dans vos salades, ou tout simplement en remplacement de votre condiment 
habituel.

Ingrédients  : crème de vinaigre balsamique noir 98,04 %, vinaigre balsamique de Modène 60 % (vinaigre de vin, moût de raisin 
concentré, colorant : caramel E150d. Contient des SULFITES), moût de raisin cuit, sirop de glucose, amidon de maïs modifié, arôme 
naturel 1,96 %.

Avant ouverture : À conserver au sec, à l'abri de la chaleur et de la lumière. Éviter les chocs thermiques.

Après ouverture : À conserver dans un endroit frais et à consommer de préférence dans les 6 mois.

DLUO : 24 mois.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Contenance 20 cl Allergènes Sulfites

Produit de la même gamme

0309441198 Creme de balsamique blanche framboise epicuria 20cl

0309441200 Creme de balsamique blanche pailletee or epicuria 20cl

0309441202 Creme de balsamique blanche piment espelette epicuria 20cl

0309441204 Creme de balsamique noir pailletee or epicuria 20cl

0309441206 Creme de balsamique noire poivre sichuan epicuria 20cl
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