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Victorinox

0300000039 Éplucheur peaux fines

Éplucheur peaux fines avec lame crantée de 6 cm en inox de qualité.

L'éplucheur peux fines allié des produits délicats

Cet épluche-légumes dispose d'une lame crantée de 6 cm en inox de qualité. Il est idéal pour les produits mous comme les tomates, 
mais vous permet aussi d'éplucher les légumes à peau fine, comme les pommes de terre, les carottes, les navets, les courgettes, mais 
aussi certains agrumes...

Son manche en ABS noir confère à l'épluche-légumes une grande robustesse et une bonne prise en main.

Conseil d'utilisation  : Gratter avec la lame, la peau du légume à éplucher, en exerçant une pression suffisante pour que la peau se 
fende et se retire facilement.

Conseil d'entretien : Cet économe passe au lave-vaisselle.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur 17.5 cm Matière de la lame Inox

Matière du manche Plastique

L. lame : 5 cm

Produit de la même gamme

0300000039 Eplucheur a tomate

0309457281 Couteau eplucheur rouge

0309457283 Couteau eplucheur vert

0300001147 Epluche legumes victorinox 5
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