TO C 0300000469 Poéle inox Casteline amovible g 26 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL

CULINAIRE

« Compatible tous feux dont induction et four ST TaTs
« Fabriquée en France et sans PFAS °
 Conception Multiply en plusieurs couches C R !R gl C-!- EL

Poéle Cristel 26 cm en inox multiply collection Casteline Amovible

La poéle Cristel 26 cm de la gamme Casteline Amovible est un incontournable pour celles et ceux qui cherchent une cuisson précise,
saine et performante. Son corps en inox Multiply trilaminé assure une montée en température rapide et surtout homogéene dans tout
l'ustensile (pas seulement sur le fond). Cette conception permet de saisir, dorer ou rétir avec une régularité remarquable. Grace a son
systéme de poignées amovibles (vendues séparément), la poéle se transporte en toute sécurité par le biais de anses de la collection
Castaline ou via sa poignnée. Leur fixation se fait en un clic. Sa finition miroir apporte une touche élégante dans la cuisine et reste
simple a nettoyer. C’est une poéle professionnelle, mais pensée pour un usage quotidien a la maison.

Les caractéristiques de la poéle Cristel Casteline 26 cm

» Technologie Multiply trilaminé inox / aluminium / inox

» Fond 5 couches : inox induction / aluminium / inox 18/10 / aluminium / inox 18/10
» Compatible induction, gaz, vitro, électrique et four jusqu’a 300°C

» Fabriquée en France, sans PFAS pour une cuisson saine

» S’équipe de poignée ou anses amovibles (vendues séparément)

Une chauffe uniforme et réactive grace au Multiply trilaminé

Le vrai atout de la poéle Cristel Casteline 26 cm, c'est sa capacité a diffuser la chaleur de maniére intégrale, du fond jusqu’aux
parois. Contrairement & beaucoup de poéles en inox ou seule la base chauffe efficacement, la structure Multiply trilaminée transmet la
chaleur sur toute la surface. Résultat : une coloration réguliere, une cuisson parfaitement homogéne et moins de risques d’accroche
liés aux zones froides. Le fond 5 couches apporte une réactivité trés appréciable : la poéle chauffe vite et réagit immédiatement
lorsque vous baissez le feu, idéal pour contrdler une cuisson délicate ou déglacer un jus. Sans poignée, la poele Cristel 26 cm s'utilise
aussi comme plat a four pour r6tir, gratiner ou réchauffer doucement. En cuisine, cet ustensile devient vite un allié fiable, précis et
polyvalent.

Les caractéristiques techniques de la poele Casteline 26 cm

* @ intérieur de l'article : 26 cm

@ du fond : 20,00 cm
Profondeur de la cuve : 4,00 cm
Passe au four (jusqu'a 300°C)

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/1101?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0300000469

» Garantie a vie contre tous vices de fabrication
» Poignées, anses et couvercles non inclus

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 4.50 cm Longueur 31.50 cm

Diamétre 26,0 cm Poids 1.27 kg

Matiere Inox 18/10 Compatibilité Cuisson tous Feux dont
Induction

Passage lave-vaisselle

Oui

Référence : 0300000469

Produit de la méme gamme

0300000499 Poele amovible casteline inox g 20cm
0300000467 Poele amovible casteline inox g 22cm
0300000468 Poele amovible casteline inox @ 24cm
0300000469 Poele amovible casteline inox g 26cm
0300000470 Poele amovible casteline inox g 28cm
0300000471 Poele amovible casteline inox g 30cm
0300001245 Poele amovible casteline inox g 32cm

Voir la fiche article sur le site

Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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