0309281309 Robot Cook Expert XL chauffant chromé

TROUBLE O SIONNEL
CULINAIRE

« Cuisinez facilement jusqu'a 16 parts magimix

» Un seul robot pour cuisiner et découper
¢ Plus de 1 600 recettes pour vous guider

Magimix
4 INNOVATIONS EXCLUSIVES LE FORMAT XL
@%D
BOL3EN 1 SMART INDUCTION
BOL THERMO MIJOTAGE

Magimix Cook Expert Premium XL, cuisinez vraiment en grand

Le Magimix Cook Expert Premium XL est pensé pour celles et ceux qui veulent cuisiner maison sans multiplier les appareils ni
passer des heures en cuisine. Il cuit, mijote, mélange, hache, mixe, pétrit, rape, émince, monte les blancs et cuit a la vapeur. Surtout,
ses capacités XL permettent de préparer un repas aussi bien pour quelques personnes que pour une grande tablée, avec des
capacités annoncées jusqu'a 16 personnes. Fabriqué en France, il associe cuisson par induction, robot multifonction et nombreux
accessoires dans un appareil congu pour durer.

Les avantages du Cook Expert Premium XL

 Cuisine pour 2 a 16 personnes

« Cuit, mijote, mixe, pétrit et découpe
15 programmes automatiques

» Température réglable de 30 a 160 °C

* Grande cuve inox de 4,8 L

« Plus de 1 600 recettes sur l'application
* Moteur garanti 30 ans

Du diner quotidien aux grandes tablées

L'un des grands atouts du Cook Expert Premium XL est sa capacité a s'adapter aux quantités que vous souhaitez préparer. Son bol
inox XL affiche 4,8 L de capacité totale et 3,8 L de capacité utile, ce qui permet notamment de réaliser jusqu'a 3,8 L de soupe ou
de préparation mijotée.

Avec ses capacités XL, le robot permet de préparer jusqu'a 2 kg de purée, 2 kg de Iégumes vapeur, de monter 8 blancs en neige ou
encore de travailler 400 g de fruits surgelés. De quoi cuisiner de belles quantités en une seule fois, aussi bien pour les repas du
quotidien que lorsque vous recevez.

Un robot chauffant pour cuisiner de I'entrée au dessert
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Soupes, sauces, risottos, plats mijotés, purées, cuisson vapeur, boissons, desserts, yaourts ou repas pour bébé : le Cook Expert
Premium XL couvre une grande variété de recettes.

Il dispose de 15 programmes automatiques, dont un programme Ringage, auxquels s'ajoute le programme Expert pour régler
manuellement votre préparation. La température peut étre ajustée de 30 a 160 °C avec une précision de 1 °C, tandis que la durée
peut étre programmée de 5 secondes jusqu'a 4 heures.

La technologie Smart Induction assure la fonction chauffante du robot. Le bol thermo permet également de maintenir les préparations
au chaud pendant jusqu'a 2 heures, pratique lorsque tout le monde ne passe pas immédiatement a table.

Pétrissez vos pains, brioches et gateaux

Le Premium XL ne se contente pas de cuisiner les plats salés. Le pétrin XL permet de préparer jusqu'a 1,6 kg de pate a pain et
méme de réaliser 6 baguettes en une seule fois. Coté patisserie, sa capacité permet de préparer un gateau jusqu'a 16 parts.

Une cuisson vapeur XL pour vos repas complets

Le robot est livré avec un panier vapeur interne XL et son plateau intermédiaire, pour une capacité totale de 3,5 L.

Le panier vapeur permet de préparer jusqu'a 8 pavés de saumon ou 2 kg de légumes, idéal pour cuisiner un repas complet pour
toute la famille.

Trois bols pour hacher, raper et émincer

Le Cook Expert Premium XL reprend également les fonctions d'un véritable robot multifonction grace a son ensemble de 3 bols
transparents.

Le bol principal de 3,6 L sert a hacher et mixer. Le midi bol de 2,6 L est destiné notamment a raper et émincer, tandis que le mini bol
de 1,2 L convient aux petites quantités.

Vous disposez notamment d'un couteau métal, d'un mini couteau et de 4 disques Sabatier en acier inoxydable : deux éminceurs de
2 et 4 mm et deux rapeurs de 2 et 4 mm. Jusqu'a 1,4 kg de légumes ou 1,4 kg de viande peuvent étre travaillés selon les fonctions
utilisées.

Un équipement particulierement complet dés I'achat

Le Cook Expert Premium XL est livré avec de nombreux accessoires pour exploiter immédiatement ses différentes fonctions :

e Lame universelle

» Panier vapeur interne XL 3,5 L
 Plateau vapeur intermédiaire

» Batteur a blancs

» Spatule pour bol inox

o Pétrin XL

» Couteau métal avec protection

» 4 disques Sabatier

 Boite de rangement pour les disques
« Bol transparent 3,6 L

* Midi bol 2,6 L

* Mini bol 1,2 L et mini couteau

» Adaptateur pour les bols transparents
» Spatule robot

« Balance indépendante de 2 g a 10 kg (précision de 1 g)
* Livre Marabout de 300 recettes
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Plus de 1 600 recettes pour ne jamais manquer d'idées

Pour exploiter toutes ces possibilités, Magimix propose une application gratuite sur Apple et Android regroupant plus de 1 600
recettes.

Elle permet de trouver de nouvelles idées adaptées aux différentes fonctions du robot, tandis que le livre fourni apporte déja 300
recettes supplémentaires, de I'entrée au dessert..

Un robot évolutif selon votre facon de cuisiner

Le Cook Expert Premium XL peut étre complété par plusieurs accessoires optionnels. Magimix propose notamment un panier vapeur
XXL de 5,5 L, le Kit Smart Connect, I'Extra Press XL, un presse-agrumes, le Spiral Expert ou encore des accessoires pour réaliser
cubes et batonnets.

Des disques supplémentaires permettent aussi d'élargir les possibilités de découpe, notamment pour réaliser juliennes, tagliatelles,
découpes ondulées ou parmesan.

Des matériaux durables et une fabrication francaise

Le bol de cuisson est fabriqué en inox 18/10 et associé a un couvercle en verre Securit offrant une vision a 360° de la préparation. Les
bols et le couvercle sont annoncés 0 % BPA, tandis que les couteaux et disques sont en acier inoxydable avec label Sabatier.

Le Magimix Cook Expert Premium XL est fabriqué en France. Son moteur bénéficie d'une garantie de 30 ans ou 1 000 heures
d'utilisation moteur, et les accessoires sont garantis 3 ans piéces et main-d'ceuvre.

Information techniques du Magimix Cook Expert Premium XL

Capacité du bol inox : 4,8 L totale, 3,8 L utile
Capacité des bols transparents : 3.6 L,26Let1,2L
Puissance : 1800 W

Maintien au chaud : jusqu'a 2 heures

Longueur du cordon : 1 m

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 40.5cm Longueur 33.5cm
Profondeur 39 Poids 11.9 kg
Couleur Chrome Capacité 4,81
Température maxi 160 Température mini 30

0% BPA Oui Passage lave-vaisselle Oui
Nombre de couverts max 16 Matériaux de la cuve Inox

Référence : 0309281309
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Produit de la méme gamme

0309429051 Robot cook expert chauffant connect chrome
0309437695 Robot cook expert chauffant connect noir
0309281309 Robot cook expert chauffant xI chrome
0309429072 Robot cook expert chauffant connect xI platine
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