0309441873 Chalumeau de cuisine Expert

ONNEL
CULINAIRE

« Autonomie jusqu’'a 20 min
¢ Rechargeable gaz briquet mQStrod
» Flamme réglable précise Mastrad

Chalumeau de cuisine gaz Expert réglable

Le chalumeau de cuisine gaz Expert est I'allié idéal pour sublimer vos plats comme un chef, directement a la maison. Il permet de
caraméliser les cremes brdlées, brunir les viandes ou flamber des noix de Saint-Jacques en quelques secondes.

L'allumage se fait simplement en tournant le robinet puis en appuyant sur le bouton d’allumage continu, sans manipulation compliquée.
La flamme est réglable grace a une molette, pour adapter la puissance.

Compact, avec un socle stable, il trouve facilement sa place sur le plan de travail. Rechargeable avec du gaz a briquet, ce chalumeau
de cuisine gaz s'inteégre parfaitement dans la panoplie des passionnés de patisserie et de cuisine créative.

Les caractéristiques du chalumeau de cuisine Expert

» Flamme réglable pour caraméliser, dorer ou flamber avec précision

» Allumage simple par bouton, avec mode flamme continue pour travailler sans maintenir la gachette

« Autonomie jusqu’a environ 20 minutes par remplissage, pratique pour enchainer plusieurs préparations
» Socle amovible assurant une bonne stabilité sur le plan de travail et un rangement facile

» Bouton de sécurité et systeme enfant pour limiter les allumages accidentels

» Rechargeable avec du gaz a briquet facilement disponible

 Entretien facilité : corps lavable d’un simple coup d’éponge, sans démontage complexe

» Garantie 2 ans pour une utilisation sereine et durable

Maitriser la flamme pour des finitions professionnelles

L'atout principal de ce chalumeau de cuisine gaz Expert, c'est la grande maitrise qu'il offre sur la flamme. Le réglage progressif permet
de passer d'un filet de flamme doux, parfait pour meringuer un dessert ou réchauffer un glagage, & une flamme plus vive pour saisir
rapidement une viande ou peler des tomates.

Le mode flamme continue évite de rester appuyé en permanence sur la gachette, ce qui apporte plus de confort et de précision lorsque
I'on travaille plusieurs crémes brilées d'affilée. La sécurité intégrée rassure au quotidien, surtout dans une cuisine familiale ou I'on veut
éviter les allumages involontaires.

Associé a son autonomie généreuse, ce controle fin vous permet de concentrer votre attention sur la cuisson et la présentation.

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16518?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309441873

Petite astuce : effectuez toujours un test de flamme sur un coin de plat ou une chute de sucre avant d’attaquer vos dressages, pour
ajuster immédiatement la bonne intensité.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Capacité 11,2 ml
Produit de la méme gamme
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