0309080011 Faitout cuisson basse température g 24 cm

CULINAIRE

La conception exceptionnelle du faitout Ecovitam vous permettra de cuisiner a

basse température aussi rapidement que lors d'une cuisson traditionnelle. Ecovitam

Le faitout Ecovitam va vous faire redécouvrir les saveurs de vos aliments en conservant toutes leurs vitamines, sels minéraux et en
faisant des économies d'énergie.

Ce mode de cuisson sans eau ni matiére grasse est trés simple a réaliser grace au fond thermodiffuseur et au thermomeétre intégré sur
le couvercle. Potages, l[égumes, plats mijotés, compotes... toutes vos recettes vous révéleront leurs bienfaits pour votre santé avec une
saveur dont vous ne pourrez plus vous passer.

» Compatible tous feux (induction comprise).

» Design et fabrication italiens.

* Inclus : un livret de conseils d'utilisation et recettes.

» Accessoires compatibles : insert vapeur de 20 cm, mixing bowl de 20cm, rape inox.
» Capacité : 6 L.

* |nox.

« Thermomeétre intégré au couvercle.

» Fond thermodiffuseur de 11 mm.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 13 cm Diamétre 24

Poids 3,2 kg Matiere Inox

Produit de la méme gamme

0309080008 Faitout cuisson basse temperature g 20cm

0309080011 Faitout cuisson basse temperature g 24cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/2967?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309080011
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