TO C 0309441509 Demi-spatule maryse silicone blanc 26 cm

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

Cette demi-spatule maryse est idéale pour remuer vos aliments sans Résle
endommager vos poéles et casseroles, ou pour racler le fond de vos récipients.

La demi-spatule maryse : un accessoire de cuisine indispensable et fonctionnel !

Le silicone de haute qualité supporte des températures comprises entre -30 et + 200°C. Il résiste aux huiles, matiéres grasses et
acides.

Le c6té mou sera parfait pour racler les saladiers, et le c6té dur, pour racler les bords droits.
En péatisserie, la demi-spatule maryse pourra servir a étaler et glacer vos préparations.

» Dimensions de la partie en silicone : 6 x 2,8 cm.
» Longueur du manche : 20 cm.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Poids 0,04 kg Matiére Silicone, Acier inoxydable

Contact alimentaire Oui Passage lave-vaisselle Oui

Produit de la méme gamme

0309078151 Maryse silicone blanc 26cm
0309078143 Maryse silicone rouge 20cm
0309078146 Maryse silicone rouge 26cm
0309441509 Demi maryse silicone blanc 26cm

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16501?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309441509
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