Terrine a foie gras céramique rouge 0,6 | avec
presse

0309439598

CULINAIRE

Cette terrine en terre cuite possede la taille idéale pour la préparation d'un beau
foie gras de 500 g.

Emile Henry

La céramique permet une cuisson douce et homogéne.

La presse (en céramique) est suffisamment lourde et ne nécessite pas I'utilisation d’'un poids supplémentaire pour la réalisation d'un
foie gras. Il est facile de I'extraire grace a son bouton.

Cette terrine a foie gras possede de fines poignées latérales qui soulignent son design et permettent de la manipuler facilement,
méme chaude.

Dimensions extérieures :
longueur : 19 cm

largeur : 12 cm

hauteur : 11 cm

Dimensions intérieures :

longueur : 13 cm

hauteur : 6,5 cm

Céramique exempte de plomb, de cadmium et de nickel.

10 ans de garantie

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

* B

Poids 1,03 Température maxi 270°C
Température mini -20°C Matiére Céramique
Adapte au micro-ondes Oui Passage lave-vaisselle Oui

Volume intérieur : 0,63 |

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques


https://www.toc.fr/p/16375?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309439598

Produit de la méme gamme

0309439598

Terrine a foie gras ceramique rouge 0.6l + presse
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