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Le couteau Santoku est I'outil indispensable du cuisinier, polyvalent et efficace.

Couteau Santoku martelé Type 301 design F.A. Porsche.

Le couteau Santoku est le couteau de base de la panoplie du cuisinier, c’est la lame la plus polyvalente et la plus productive.
 Acier : 0,7% de carbone + molybdéne vanadium
* Dureté ~57-58° HRC
* Manche ergonomique en inox.
» Aiguisage ambidextre.
Servant dans 90% des taches courantes en cuisine, le couteau Santoku est le plus utilisé. San-to-ku signifie les 3 vertus.
Il permet de travailler la viande et les [égumes avec aisance, prés du corps, premiéres phalanges écartées, en toute sécurité.

Les aliments colleront moins sur la lame grace au martelage de surface.

C’est I'alternative japonaise au couteau de Chef, offrant une meilleure productivité.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 6cm Longueur 40 cm

Poids 0.500 kg Usage coutellerie Couteau Santoku

L. lame : 17,8 cm

Référence : 0309435709

Produit de la méme gamme

0309435709 Couteau santoku martele design f.a. porsche 17.8cm

0309090511 Lot de 3 couteaux design f.a. porsche martele

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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