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Opinel

0309079434 Couteau de table n°125 bon appétit olivier

Le couteau de table n°125 Opinel en bois d'olivier apporte de l'authenticité à 
votre table

Pourquoi choisir un couteau en bois d’olivier pour vos repas ?
Optez pour l’élégance méditerranéenne avec ce couteau doté d’un manche en bois d’olivier, un matériau noble et chaleureux qui 
apporte une touche authentique à votre table. Le bois d’olivier est reconnu pour sa robustesse naturelle et ses veines uniques, offrant à 
chaque couteau un caractère distinct.

Une lame lisse pour un tranchant haute précision

La lame en acier inoxydable de ce couteau Bon Appétit garantit un tranchant durable et précis. Grâce à une dureté de 55-57 HRC, elle 
offre une excellente résistance à l’usure, même en contact fréquent avec des matériaux durs. La microstructure de l’acier assure 
également une résistance élevée à la corrosion, pour un usage quotidien sans compromis.

Le bois d’olivier : une matière vivante et intemporelle

Originaire d’Europe, le bois d’olivier se distingue par son aspect jaune doré à orangé et son veinage sinueux, rappelant l’âme de la 
Méditerranée. Agréable au toucher, il est verni pour résister à l’humidité et aux salissures, tout en sublimant vos présentations de table.

Conseils d’entretien pour préserver votre couteau

Pour conserver toutes les qualités de votre couteau Bon Appétit N°125, un lavage à la main est recommandé. Bien qu’il résiste à un 
usage quotidien, un entretien soigneux prolongera son éclat et ses performances.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Longueur lame 11 cm Couleur du manche Naturel

L. lame : 11 cm
Matière du manche : Bois d'olivier
Matière de la lame : Acier inoxydable martensitique

Référence : 0309079434
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Produit de la même gamme

0300000826 Couteau de table n°125 bon appetit manche azur

0309381020 Couteau a steack n 125 mandarine

0309421681 Couteau a steack n 125 bleu fonce

0300000824 Couteau de table n°125 bon appetit manche fuschia

0300000830 Couteau de table n°125 bon appetit manche noir

0300000829 Couteau de table n°125 bon appetit charme

0300000827 Couteau de table n°125 bon appetit manche poivre

0300000828 Couteau de table n°125 bon appetit manche rouge

0309079434 Couteau de table n°125 bon appetit manche olivier

0300000820 Couteau de table n°125 esprit sud /4

0300000822 Couteau de table n°125 bon appetit manche polymere noir

0309079422 Couteau de table n°125 bon appetit pop /4

0309079526 Couteau de table n°125 bon appetit plus nuage /4

0309209034 Couteau de table bon appetit plus glam /4
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