TO C 0300000837 Couteau d'office Opinel n°112 aubergine

TROUBLE OBSESSIONNEL
CULINAIRE

Couteau d’office Opinel n°112 aubergine, le compagnon de cuisine par

excellence ! Opinel

Léger, robuste et pratique, il est idéal pour la coupe, I'émincage et I'épluchage.
La lame :

Sa lame de 10 cm en acier inoxydable offre efficacité et précision. L'acier inoxydable martensitique présente une haute dureté, grace a
I'adjonction d’azote (0,15%) et une résistance a la corrosion supérieure par un taux élevé de chrome (16%).

Le manche :
Son manche est en bois de charme, issu d’exploitations francaises. Il est peint et verni pour lutter contre les taches et I'humidité.
Compatibilité :

Lavage a la main conseillé.

Les points forts :

* Lame inox 10 cm.
¢ Manche bois de charme.
» Tres polyvalent.

Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Couleur du manche Aubergine Matiere de la lame Acier inoxydable

L.lame : 10 cm

Produit de la méme gamme
0300000840 Couteau d'office n°112 azur
0300000838 Couteau d'office n°112 pomme
0309079416 Couteau d'office couleur classique /4
0309079458 Couteau d'office n°112 hetre vernis naturel
0309079550 Couteau d'office n°112 fushia
0300000839 Couteau d'office n°112 mandarine
0300000837 Couteau d'office n°112 aubergine
0300001674 Couteau d'office opinel n°112 hetre vernis naturel /2
0300000816 Couteau d'office opinel n°4 acidule /4

Voir la fiche article sur le site Photos et document non contractuels sous réserves d'erreurs typographiques
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