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Zwilling

0309430447 Bouchon sous vide pour bouteille de vin Fresh 
& Save Zwilling

Bouchon sous vide Zwilling : conservez la fraîcheur de votre vin.

Le nouveau bouchon sous vide pour bouteille de vin  Zwiling est parfait pour 
conserver la fraîcheur et les arômes du vin.
Le bouchon sous vide pour bouteille de vin de  la pompe sous vide FRESH & SAVE ralentit le processus d'oxydation du vin de 
manière fiable. Conservé sous vide, votre vin gardera sa fraîcheur et ses arômes plus longtemps dans le réfrigérateur.

Les bouteilles de vin ouvertes gardent leur fraîcheur plus longtemps
Suivi facile de la durée de conservation du vin par code QR et application
S'adapte à tous les goulots de bouteilles de vin standard

Ce bouchon de mise sous vide n'est  pas conçu uniquement pour les bouteilles de vin : conservés sous vide, l'huile et les jus 
garderont leurs arômes et leurs vitamines plus longtemps. Seules les boissons gazeuses ne sont pas adaptées au stockage sous vide.

Points forts :

Les bouteilles de vin ouvertes gardent leur fraîcheur plus longtemps : les arômes et les saveurs sont préservés.
Convient à la conservation des vins, des huiles et des jus
Ne convient pas aux boissons gazeuses
S'adapte à tous les goulots de bouteilles de vin standard (17-19 mm de diamètre intérieur)
Design élégant, en acier inoxydable
Facile d'utilisation grâce à sa valve innovante
Connexion simple entre la bouteille et  l'application ZWILLING Culinary World pour savoir combien de temps le vin peut être 
conservé

La gamme d'emballage sous vide Fresh & Save de chez Zwilling est une vraie innovation.

La gamme Fresh & Save révolutionne le rangement et l'organisation des aliments. Une simple pression sur un bouton et  la pompe 
sous vide préserve les arômes et les nutriments en quelques secondes. Les aliments restent frais jusqu'à cinq fois plus longtemps en 
comparaison avec un stockage conventionnel sans vide d'air. 

Un code QR sur tous les récipients de la série permet de relier les aliments à l'application Zwilling Culinary World pour ne rien oublier.

https://www.toc.fr/p/16089?utm_source=fiche_technique&utm_medium=pdf&utm_campaign=0309430447
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Caractéristiques techniques et dimensionnelles

Hauteur 4 cm largeur 3 cm

Longueur 3 cm Matière Acier inoxydable

Passe au lave-vaisselle

Référence : 0309430447

Produit de la même gamme

0309430447 Bouchon sous vide fresh&save
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